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Salada Caprese

Salada Caesar

Iscas de Abadejo Empanado
 

Camarão à Saint Jacques

Abadejo à Belle Meunière
Posta de Abadejo grelhada, camarões, lâmina de champignon
preparados na manteiga com alcaparras. Acompanha arroz com amêndoas.

Salmão

CAVA
PORTELL
BRUT D.O
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Rúcula, muçarela de búfala, tomate cereja
confit e molho pesto de manjericão.

Alface americana, frango crocante,
parmesão e molho caesar. 

FAMILIA
BEBBER
VERO BRUT
ROSÉ

LIDIO CARRARO
FACES DO
BRASIL BRUT

Espumantes

Com Molho Tártaro.

Camarões empanados recheados com catupiry.
Acompanha arroz cremoso e batata palha.

Rosés

ao Molho de Ervas Finas.
NIEVES
ANDINAS
MALBEC
ROSÉ

FAMILIA
BEBBER
ROSÉ

MANIERI
NEGROAMARO
ROSATO
SALENTO IGT

CHOZAS
CARRASCAL
BAYAS BRANCO

Brancos
Nhoque com camarões
Nhoque de mandioquinha com camarões ao
molho vermelho e folhas de espinafre. 

FARMUS RESERVA
SAUVIGNON BLANC

Camarão Tropical
Generosa porção de camarões rosa ao
molho de leite de coco com polpa de
abacaxi gratinado.  

CARAVELA LUSA
VINHO VERDE

Bacalhau à Portuguesa 
Posta de Bacalhau grelhada, batatas cozidas,
brócolis, azeitonas portuguesas, ovo cozido,
cebola, regado com fino azeite e lâminas de
alho. 

PIETRASERENA
VERNACCIA DI SAN
GIMIGNANO D.O.C.G

Prancha do Mar
Posta Deliciosa combinação com camarões pistola,
abadejo, lula, mexilhão, lagosta, casquinha de siri,
batatas coradas e brócolis c/ alho 
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Choripan

Linguiça Especial de Cordeiro
 

Filé au Poivre

Filé à Parmegiana

Filé Espetáculo 

PUCON
RESERVA
CARMENÉRÈ
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Meat Ball com molho Barbecue
Deliciosa carne defumada com tomate e

cebola picados e cheddar cremoso

Sanduíche tradicional argentino de linguiça,
queijo e chimichurri.. 

SIDEWAY
RESERVA
CABERNET
SAUVIGNON

MONTE DA
CASTINHA
D.O.C DÃO

Tintos

com Pão de Alho e Molho de Hortelã.

Filé mignon recheado com brie e parma, empanado e
gratinado ao molho branco e parmesão.

Com batatas gratinadas e cenoura agridoce. Acompanha arroz branco.

Com arroz e batata frita da casa. 
FAMILIA
BEBBER
CABERNET
FRANC

HARAS DE
PIRQUE
RESERVA DE
PROPIEDAD

PIETRASERENA
CHIANTI COLLI
SENESI D.O.C.G.

CHATEAU BRIOT
BORDEAUX 

Cortes Premium
de Cordeiro

Carré / Contra Filé / Picanha

FARMUS WINEMAKER
RESERVA PINOT NOIR

Risoto de Funghi com
Cubos de Mignon

LIDIO CARRARO
AGNUS TANNAT

Prime Rib 
Corte premium que reúne o marmoreio (gordura
entremeada) e o sabor especial dos cortes com
osso.

FAMILIA BEBBER
RESERVA MALBEC

Picanha | Bife de Chorizo  
Bife de Ancho | Fraldinha
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R$

119,00

COURMAYEUR PROSECCO

Espumante Brut
Área de Produção: Garibaldi / RS
Tipo de Uva: Prosecco (Glera)
Notas de Degustação: Apresenta
delicadeza de aromas, remetendo a
frutas cítricas, e um leve toque mineral,
seu paladar possui acidez refrescante.
Graduação Alcoólica: 11,5%
Serviço: 4 a 7ºC.

94,00
R$

LIDIO CARRARO FACES DO
BRASIL BRUT

Espumante Brut
Área de Produção: Encruzilhada do
Sul, Serra do Sudeste / RS
Tipo de Uva: 90% Chardonnay, 8%
Pinot Noir e 2% Riesling Itálico.
Notas de Degustação: Este
espumante Brut é elegante e
persistente. Aromas delicados de flores
brancas e frutas como pera e maçã. No
paladar possui grande vivacidade, é
equilibrado e com boa cremosidade.
Graduação Alcoólica: 12%
Serviço: 4 a 6ºC.

99,00
R$

FAMILIA BEBBER VERO BRUT
ROSÉ

Espumante Brut Rosé
Área de Produção: Serra Gaúcha e
Serra do Sudeste
Tipo de Uva: Trebbiano, Chardonay e
Pinot Noir
Notas de Degustação: Límpido e
brilhante, rosa tênue, apresenta perlage
fina e consistente, aroma cítrico com
notas de frutas vermelhas, em boca
leve, com bom corpo e refrescante.
Graduação Alcoólica: 
Serviço: 4 a 6ºC.

149,00
R$

CAVA PORTELL BRUT D.O

Espumante Brut
Área de Produção: Penedès
Tipo de Uva: Macabeo (Viura) e
Parellada
Notas de Degustação: Este Cava é
produzido a partir da mistura ideal dos
melhores vinhos de Macabeo e Parellada
conforme o Método “Champenoise”. Em
seguida, descansa na adega durante um
período mínimo de 15 meses de
amadurecimento. É uma cava bem
estruturada com boa efervescência e um
acabamento fresco e agradável.
Graduação Alcoólica: 11,5%
Serviço: 8 ºC.

109,00
R$

MASSIMO VISCONTI BRUT ROSÉ

Espumante Brut Rosé
Área de Produção: Emilia Romagna
Tipo de Uva: Chardonnay e Pinot Noir
Notas de Degustação: De cor rosé
delicado. Aromas com notas frutadas e
florais. Delicado. Gosto elegantemente
seco com vigorosa perlage.
Graduação Alcoólica: 11%
Serviço: 8 ºC.

R$

MASSIMO VISCONTI I´ELVIRA
BRUT CUVÉE

Espumante Brut
Área de Produção: Emilia Romagna
Tipo de Uva: 100% Chardonnay
Notas de Degustação: Cor amarelo
palha brilhante, com aroma intenso e
pleno com notas de mel e rosas. Sabor
macio e seco com perlage fina e muito
abundante.
Graduação Alcoólica: 11,5%
Serviço: 8°C.

129,00
R$
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FAMILIA GASCON
CHARDONNAY

Branco Seco
Área de Produção: Mendoza
Tipo de Uva: Chardonnay
Notas de Degustação: Branco
médio corpo. Estágio em 6 meses em
barrica. Aromas de frutas cítricas
intensas, nuances minerais, notas de
baunilha.
Graduação Alcoólica: 14%
Serviço: 10°C a 12°C

139,00
R$

LIDIO CARRARO FACES
CHARDONNAY

Branco Seco
Área de Produção: Encruzilhada do
Sul e Serra do Sudeste / RS
Tipo de Uva: Chardonnay (80%),
Riesling Itálico (15%) e Moscato (5%).
Notas de Degustação: Aroma intenso
e primaveril: rosas-brancas, margarida,
melão, limão-siciliano, pera, maçã verde
e erva-cidreira. Em boca, bom volume e
grande harmonia com um retrogosto
frutado e cítrico prolongado.
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 10°C a 12°C

89 ,00
R$

FARMUS RESERVA
SAUVIGNON BLANC

Branco Seco
Área de Produção: Valle De Curicó 
Tipo de Uva: 100% Sauvignon Blanc
Notas de Degustação: Aromas de
frutas tropicais com nuance de maçã
verde e de erva-doce e notas vegetais.
Corpo leve, vivo, com frescor
pronunciado e bom final de boca.
Graduação Alcoólica: 13,5%
Serviço: 8°C.

89,00
R$

CHOZAS CARRASCAL BAYAS
BRANCO

Branco Seco
Área de Produção: Valência
Tipo de Uva: Sauvignon Blanc,
Macabeo e Chardonnay.
Notas de Degustação: Predomínio
de aromas de Sauvignon Blanc. Intenso
aroma de flores brancas e frutas
tropicais. Acidez equilibrada que faz
com que seja fresco e intenso. Vinho
sedoso, longo e bem estruturado.
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 8°C.

89,00
R$

MASTRO BINELLI PINOT
GRIGGIO I.G.T.

Branco Seco
Área de Produção: Emilia Romagna
Tipo de Uva: 100% Pinot Grigio
Notas de Degustação: Cor
brilhante amarelo-palha, perfume
ligeiramente aromático com grande
maturidade de frutas e notas de
pétalas de rosa, com sabor fino e
frutado.
Graduação Alcoólica: 12,5%
Serviço: 8° a 10°C.

129R$

CARAVELA LUSA PORTUGAL
VINHO VERDE

Branco Seco
Área de Produção: Vinho Verde
Tipo de Uva: 30% Loureiro, 25%
Arinto, 25% Alvarinho e 20% Avesso.
Notas de Degustação: É um Vinho
agradavelmente mineralizado, que
torna o paladar elegante, puro e
diferenciado. O Vinho Caravela Lusa
tem um caráter diferenciador,
tornando mais evidente os seus aromas
e o toque frutado.
Graduação Alcoólica: 11,5%
Serviço: 8° a 10°C.

99,00
R$ 5
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NIEVES ANDINAS MALBEC
ROSÉ

Rosé Seco
Área de Produção: Maipú,
Mendonza.
Tipo de Uva: 100% Malbec
Notas de Degustação: Cor rosa leve
de boa intensidade. Aromas com misto
de frutos tropicais e vermelhos com
toque vegetal. Em boca é leve e tem
boa acidez.
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 10 a 12°C

79,00
R$

LIDIO CARRARO FACES ROSE
PINOT NOIR
Rosé Seco
Área de Produção: Encruzilhada do Sul
e Serra do Sudeste / RS
Tipo de Uva: Pinot Noir Rosé (80%),
Merlot (15%) e Touriga Nacional (5%).
Notas de Degustação: Aromas
refinados com notas florais de rosas e
frutas como pêssego, framboesa,
morango e cereja, com um toque de
especiarias. Em boca, ótimo volume e
acidez, completamente integrada, que
confere frescor e profundidade ao
vinho. Retrogosto agradável frutado
com notas minerais.
Graduação Alcoólica: 12%
Serviço: 8° a 10°C.

89,00
R$

FAMILIA BEBBER ROSÉ

Rosé Seco
Área de Produção: Serra do
Sudeste, 450 metros de altitude.
Tipo de Uva: Malbec e Marselan 
Notas de Degustação: Límpido e
brilhante, coloração rosa tênue, com
aromas florais e toques frutado,
apresenta bom volume de boca com
final leve e refrescante
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 08 a 12 ºC.

174,00
R$

PUCON RESERVA ROSÉ SYRAH

Rosé Seco
Área de Produção: Valle del Maule
Tipo de Uva: 100% Syrah
Notas de Degustação: Aromas de
frutas vermelhas frescas, com destaque
para morango e framboesa, combinado
com toques vegetal, frutas tropicais e
cítricas. Corpo leve, refrescante,
confirmando os aromas frutados e
vegetais, fácil de beber.
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 10ºC.

84,00
R$

PIETRASERENA VERNACCIA
DI SAN GIMIGNANO - BIANCO
- D.O.C.G

Branco Seco
Área de Produção: Toscana
Tipo de Uva: 100% Vernaccia di San
Gimignano
Notas de Degustação: Cor
dourado com reflexos verdes.
Perfume e fragrância de flor de
ginestra lembrando também abacaxi.
Gosto seco e harmônico com
retrogosto de pêssego e amêndoa.
Graduação Alcoólica: 12,5%
Serviço: 8° a 10°C.

219,00
R$

V
in

ho
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R
os

és
Vernaccia di San Gimigniano D. O. C.
G. É o primeiro vinho italiano que, em
1966 obtém a D. O. C. e posteriormente
a D. O. C. G. Sua origem é muito
antiga. Na verdade, era já conhecido e
apreciado nos tempos de Dante
Alighieri e Boccaccio. Até mesmo
Michelangelo o menciona em seus
escritos se referindo a ele como “o
vinho que formiga, morde e pica”.
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MANIERI NEGROAMARO ROSATO SALENTO IGT

Rosé Demi Seco
Área de Produção: Puglia
Tipo de Uva: 100% Negroamaro
Notas de Degustação: Vinho sedutor notabilizado pela sua cor
rosa coral, possuindo uma elegância olfativa intrigante e
harmoniosa graças ao seu delicado bouquet que revela na sua
essência notas de morango e cereja. Em boca é fresco, frutado e
apresenta uma agradável acidez muito bem equilibrada.
Graduação Alcoólica: 12,5%
Serviço: 8° a 10°C.

129,00

R$

CINCO TIERRAS SORBUS MALBEC

Tinto Seco
Área de Produção: Mendoza
Tipo de Uva: 100% Malbec
Notas de Degustação:
Envelhecimento por 6 meses em barricas.
Aromas de frutas vermelhas maduras e
leve toque de café e tabaco. Corpo leve-
médio, taninos redondos e macios, com
final longo e prolongado.
Graduação Alcoólica: 14,2%
Serviço: 15ºC.

79,00
R$

CIRCUS BLEND

Tinto Seco
Área de Produção: Mendoza
Tipo de Uva: Bonarda, Tempranillo e
Syrah.
Notas de Degustação: Tinto
encorpado, com afinamento em inox,
sabor frutado com final de boca de
especiarias. Aromas de frutas negras
maduras, azeitonas e especiarias.
Graduação Alcoólica: 13,5%
Serviço: 16 º a 18 ºC.

109,00
R$

ALAMOS MALBEC

Tinto Seco
Área de Produção: Mendoza
Tipo de Uva: 100% Malbec
Notas de Degustação: Vinho com
visual rubi e tons violáceos. Aromas de
frutas negras, geleia, baunilha e cacau.
Apresenta paladar expressivo, fresco,
textura sedosa e um final de boca
estruturado e cheio de tanino. 
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 16 a 18°C

139,00
R$

COBOS FELINO MALBEC

Tinto Seco
Área de Produção: Perdriel
Tipo de Uva: 100% Malbec
Notas de Degustação: Uma joia de Paul
Hobbs! Um tinto encorpado com estágio
de 9 meses em carvalho. Tanino macio na
boca, com amoras, cassis, menta e
pimenta vermelha.
Graduação Alcoólica: 14%
Serviço: 16 a 18°C

199,00
R$

O vinho, assim como a música, não é só
para você. É para ser compartilhado.”

V
in

ho
s 

T
in

to
s

R$
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LUIGI BOSCA MALBEC 

Tinto seco
Área de Produção: Lujan de Cuyo e Valle de Uco,
Mendoza
Tipo de Uva: 100% Malbec
Notas de Degustação: Estágio de 12 meses em
barricas francesas. Um típico Malbec argentino, que
agrada a todos. Com camadas de aromas, de frutos
vermelhos maduros, notas de alcaçuz e violeta.
Encorado, intenso, com tani nos muito finos. Longo e
final de boca, elegante e mineral.
Graduação Alcoólica: 14,5%
Serviço: 18 a 20°C

309,00
R$

R$

LUIGI BOSCA FINCA LA LINDA MALBEC

Tinto Seco
Área de Produção: Mendoza
Tipo de Uva: 100% Malbec
Notas de Degustação: Um dos mais
emblemáticos Malbecs da Argentina! Com estilo
focado na pureza de fruta e elegância, o La
Linda é um retrato fiel do terroir de altitude de
Mendoza, com aroma expressivo de ameixas,
cerejas, notas de violeta e especiarias. De médio
corpo, fluído, com acidez fresca e taninos
sedosos. Contemporâneo e eclético, é um vinho
que agrada multidões, perfeito para todos os
momentos!
Graduação Alcoólica: 14,1%
Serviço: 16 a 18°C

168,00
R$

DV CATENA CABERNET SAUVIGNON MALBEC

Tinto Seco
Área de Produção: Mendoza
Tipo de Uva: Malbec e Cabernet Sauvignon
Notas de Degustação: Classificado com 94 pontos
por James Suckling na safra 2018, este vinho é
elaborado com uvas de dois terroirs distintos, de
altitudes diferentes. Este emblemático corte argentino,
combina a exuberância de frutas da Malbec com a
estrutura e elegância da Cebernet Sauvignon,
resultando em um vinho de ótima complexidade, com
toque sedoso e macio no palato. Produzido para o
mercado interno argentino, este vinho de pequena
produção é uma das melhores compras deste fantástico
produtor.
Graduação Alcoólica: 13,5%
Serviço: 16 a 18°C

269,00
R$

ALMA NEGRA

Tinto Seco
Área de Produção: Mendoza
Tipo de Uva: Blend não divulgado pelo
produtor
Notas de Degustação: Um delicioso corte
secreto, de Tikal, que não revela quais uvas
ou qual a proporção que entra neste
intrigante blend. O bouquet é exuberante e
exótico, enquanto no palato mostra-se
macio e intenso, com personalidade bastante
peculiar. 
Graduação Alcoólica: 13,5%
Serviço: 16 a 18°C

279,00
R$

LAS MORAS MALBEC LOS INTOCABLES

Tinto Seco
Área de Produção: Vales de Pedernal e Zonda, San
Juan
Tipo de Uva: 100% Malbec
Notas de Degustação: Estágio de 12 meses em
barricas de carvalho americanoPara os amantes de
vinhos marcados pelo carvalho, a linha Los Intocables irá
surpreender por estagiar em barricas previamente
usadas para o Bourbon. Nariz de frutas vermelhas e
negras em compota, caramelo, especiarias doces, notas
defumadas e de mel. Macio em boca, cremoso, com bom
frescor e taninos maduros. Final intenso.
Graduação Alcoólica:
Serviço: 18 a 20°C

290,00
R$

ANGELICA ZAPATA CABERNET
SAUVIGNON

Tinto Seco
Área de Produção: Mendoza 
Tipo de Uva: 100% Cabernet Franc
Notas de Degustação: Elaborado com
uvas dos vinhedos Altamira e La Pirámide, de
baixíssimos rendimentos, mostra um estilo
que lembra alguns dos famosos vinhos de St.
Emililion em Bourdeaux, que deve ficar ainda
mais fino após alguns anos em garrafa.
Graduação Alcoólica: 14%
Serviço: 18 a 20°C 

329,00
R$

8



R$ R$

WARBURN ESTATE SHIRAZ GOSSIPS 

Tinto Seco
Área de Produção: Riverina, Nova Gales do Sul
Tipo de Uva: 100% Shiraz
Notas de Degustação: Este Shiraz exibe toda a
tipicidade da uva numa região mais calorosa, com
aroma de bagas escuras, cassis, notas de chocolate e
terra. Equilíbrio impecável em boca, com taninos
macios e acidez gulosa. Final repleto de fruta madura
e especiarias.
Graduação Alcoólica: 12,5%
Serviço: 16 a 18°C

185,00
R$

LIDIO CARRARO FACES MERLOT

Tinto Seco
Área de Produção: Encruzilhada do Sul, Serra do
Sudeste / RS
Tipo de Uva: Merlot (80%), Tannat (15%) e
Cabernet Sauvignon (5%).
Notas de Degustação: Apresenta uma expressão
varietal intensa e frutada, aromas maduros
mantendo o frescor. Os principais descritores são
amora, framboesa, morango, cassis e cravo da índia.
Entrada em boca expressiva, com uma sensação
marcante de frutas com evolução para especiarias
no retrogosto. Bom corpo e volume de boca, com
taninos integrados e maduros.
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 16 ºC.

89,00
R$

LIDIO CARRARO AGNUS TANNAT

Tinto Seco
Área de Produção: Encruzilhada do Sul, Serra
do Sudeste / RS
Tipo de Uva: 100% Tannat
Notas de Degustação: Apresenta um perfil
aromático típico da variedade, com notas de
frutas negras e especiarias. Os principais
descritores são ameixa preta, alcaçuz, cacau,
amora silvestre, canela e couro. A uva Tannat
pode originar um vinho rústico, no entanto este
vinho apresenta taninos domados e aroma
elegante. Ótima concentração, com entrada em
boca expressiva, bom volume e taninos maduros.
Corpo integrado e retrogosto frutado.
Graduação Alcoólica: 15%
Serviço: 16ºC

149 ,00
R$

FAMILIA BEBBER RESERVA MALBEC

Tinto Seco
Área de Produção: Serra do Sudeste, 450
metros de altitude
Tipo de Uva: 100% Malbec
Notas de Degustação: Maturou 12 meses
em barricas de carvalho francês e americano.
Límpido e brilhante, rubi intenso, com notas
de flores, rosas secas, pimenta negra e
traços de especiarias, apresenta bom corpo,
com final de boca persistente e taninos
macios
Graduação Alcoólica: 13,5%
Serviço: 15 a 18 ºC

174 ,00
R$

PUCON RESERVA CARMÈNÉRE

Tinto Seco
Área de Produção: Valle del Maule
Tipo de Uva: 100% Carmènére
Notas de Degustação: Estágio de 6 meses em
barricas de carvalho francês. Aromas de frutas
maduras, com destaque aos morangos em compota e
toques de banana seca no nariz. Corpo médio, taninos
macios e intenso final de boca com framboesa e
chocolate, levemente adocicado.
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 16ºC.

79,00
R$

FAMILIA BEBBER RESERVA CABERNET
FRANC

Tinto Seco
Área de Produção: Serra Gaúcha, 750 metros de
altitude
Tipo de Uva: 100% Cabernet Franc
Notas de Degustação: Maturou 12 meses em
barricas de carvalho francês e americano. Límpido e
brilhante, coloração rubi, com aroma frutado
intenso, framboesa e notas mentoladas, bom frescor
e textura macia
Graduação Alcoólica: 13,5% 
Serviço: 15 a 18 ºC.

174 ,00
R$

9
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MANCURA ETNIA CABERNET
SAUVIGNON

Área de Produção: Vale Central
Tipo de Uva: 100% Cabernet Sauvignon
Notas de Degustação: Aromas pronunciados
de amora no nariz misturando-se com toques de
couro e chocolate. Na boca o vinho é macio e
frutado, perfeitamente equilibrado com taninos
finos e suaves.
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 16°C a 18°C

79,00
R$

SIDEWAY RESERVA CABERNET
SAUVIGNON

Tinto Seco
Área de Produção: Valle del Maule
Tipo de Uva: 100% Cabernet Sauvignon
Notas de Degustação: Estágio de 3 meses em
barricas de carvalho francês. Chocolate e geleia
de frutas negras, com notas de avelã e tabaco.
Taninos macios acidez equilibrada
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 18ºC.

79,00
R$

FARMUS WINEMAKER RESERVA PINOT
NOIR

Tinto Seco
Área de Produção: Valle Central
Tipo de Uva: 100% Pinot Noir
Notas de Degustação: Estágio de 3 meses em
barricas de carvalho francês. Frutas maduras,
caramelo, cassis e notas de tostado, muito bem
extraído do carvalho francês. Entrada sedosa na
boca, com ótima estrutura, taninos amáveis e
longo final, ataque interessante com bastante
complexidade.
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 16 ºC.

89 ,00
R$

HARAS DE PIRQUE RESERVA DE
PROPIEDAD

Tinto Seco
Área de Produção: Vale do Maipo
Tipo de Uva: Cabernet Sauvignon,
Carménère e Cabernet Franc
Notas de Degustação: Cor vermelha
intensa. O nariz é marcante pelo seu caráter
de fruta preta e pelas notas de tabaco
tostado aliadas a sensações de ervas frescas,
os aromas típicos do Vale do Maipo. Na boca
é fresco e macio, com um final agradável
caracterizado por notas de menta e, mais
uma vez, ervas frescas.
Graduação Alcoólica: 13,5%
Serviço: 16 ºC

179 ,00
R$

VIÑA EL PRINCIPAL MEMORIAS

Tinto Seco
Área de Produção: Pirque, Maipo Andes
Tipo de Uva: 60% Cabernet Sauvignon, 20%
Syrah, 14% Cabernet Franc, 6% Petit Verdot
Notas de Degustação: Estágio de 22 meses em
barricas francesas. Um dos mais reverenciados
vinhos chilenos da zona do Pirque, vinhedos
encravados nos Andes. Coloração rubi profundo,
leve alo. Intenso aroma de frutas pretas, ameixa,
mirtilo, menta, tabaco e ervas. Na boca,
impressiona pelo volume e intensidade, bela
estrutura de taninos finos, e final persistente.
Graduação Alcoólica: 14,5%
Serviço: 16º a 18ºC

699 ,00
R$

FARMUS GRAN RESERVA CABERNET
SAUVIGNON

Tinto Seco
Área de Produção: Valle De Colchagua 
Tipo de Uva: 100% Cabernet Sauvignon
Notas de Degustação: Estágio de 12 meses
em barrica de carvalho, sendo 70% francês e
30% americana. Aromas de groselhas negras e
cassis, com notas de pimenta do reino,
chocolate amargo e tabaco. Se apresenta
maduro, com boa estrutura, taninos adocicados
e um final muito agradável, que repete as notas
aromáticas e exibe boa persistência.
Graduação Alcoólica: 14%
Serviço: 16 ºC.

129 ,00
R$
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CHATEAU BRIOT BORDEAUX

Tinto Seco
Área de Produção: Bordeaux – Entre-Deux-Mers
Tipo de Uva: Cabernet Sauvignon, Merlot
Notas de Degustação: 30% do vinho passa por
12 meses por barricas, sendo 25% primeiro uso e
75% de segundo e terceiro usos. 70% passa 12
meses por inox. Notas de frutas secas e ervas
finas como alecrim e orégano. Aromas de uvas
passas, ameixa seca, tabaco, caixa de charuto,
café expresso e couro. De médio corpo, com
acidez vibrante. Taninos macios e textura macia
em boca. Um Bordeaux que impressiona pela
evolução e complexidade dos aromas.
Graduação Alcoólica: 13,5%
Serviço: 15º a 19ºC.

CHOZAS CARRASCAL BAYAS TINTO

Tinto Seco
Área de Produção: Valência
Tipo de Uva: 80% Bobal, 10% Tempranillo, 10%
Syrah
Notas de Degustação: Predomínio de frutas
vermelhas, evoluindo para tostados, com algumas
notas balsâmicas. Destaca-se pela sedosidade dada
pela Syrah, e estrutura pela Bobal e Tempranillo.
Graduação Alcoólica: 12,5%
Serviço: 15ºC.

89,00
R$

FINCA MANZANOS CRIANZA

Tinto Seco
Área de Produção: Rioja
Tipo de Uva: Tempranilo, Garnacha e Mazuelo
Notas de Degustação: Estágio em 18 meses
em barril de carvalho francês e 6 meses em
garrafa. Aromas de frutas vermelhas maduras,
cassis, madeira de floresta e um toque de
baunilha. No paladar oferece bastante
suculência, com taninos potentes e lindo
equilíbrio no uso do carvalho. Bem estruturado,
uma excelente companhia para os sabores
intensos.
Graduação Alcoólica: 13,5%
Serviço: 14º a 16 ºC.

219,00
R$

269,00
R$

MASTRO BINELLI ROSSO

Tinto Seco
Área de produção: Emilia Romagna
Tipo de uva: Barbera e Bonarda
Notas de degustação: Vermelho rubi
intenso. Possui bouquet de vinhas harmônicas
com notas de frutas. O sabor seco e fresco,
revela jovialidade.
Graduação Alcoólica: 12%
Serviço: 16° a 18°

94,00
R$

MANIERI NERO D´AVOLA SICILIA

Tinto Seco
Área de produção: Sicilia
Tipo de uva: 100% Nero d'Avola
Notas de degustação: Estágio em barris de
carvalho eslovenos. Vinho de cor vermelha intensa
e viva com destaques púrpura. Seu bouquet é
atraente e frutado com aromas de cerejas e
baunilha. Sabor amplo e aveludado, boa estrutura
e persistência aromática com finos taninos.
Graduação Alcoólica: 13.5%
Serviço: 18°C.

139 ,00
R$

LAGREZETTE MALBEC PURPLE 

Tinto Seco
Área de Produção: Cahors, Sudoeste, França
Tipo de Uva: 100% Malbec
Notas de Degustação: Surpreendente Malbec
francês da região de Cahors, produzido em uma
propriedade com cinco séculos de história. O
nariz é direcionado por pequenas bagas
vermelhas, alcaçuz e com alguma oxigenação
surge o floral do Malbec. Estruturado e
moderno, muito atraente na sua juventude cheia
de fruta enérgica.
Graduação Alcoólica: 14%
Serviço: 15º a 18ºC

269,00
R$
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MANIERI PRIMITIVO PUGLIA

Tinto Seco
Área de produção: Puglia
Tipo de uva: 100% Primitivo
Notas de degustação: Estágio em 10 meses em
barricas de carvalho americano. Coloração vermelho
rubi brilhante, é um vinho de excelente estrutura
equilíbrio. Os aromas são de frutas maduras e toques
de especiarias. Tem sabor de frutas vermelhas
maduras, com um toque amável e de leve doçura.
Graduação Alcoólica: 14%
Serviço: 17°C.

MANIERI NERO DI TROIA PUGGLIA I.G.T

Tinto Seco
Área de produção: Puglia
Tipo de uva: 100% Nero di Troia
Notas de degustação: Estágio em barris de
carvalho eslovenos. Cor rubi intenso quase
impenetrável, pode adquirir reflexos de granada com
a evolução. Notas de frutas vermelhas maduras com
destaque para a cereja e um aroma inebriante,
próprio das uvas que lhe determinam todo o
complexo olfativo, realçadas pelo aroma intenso de
especiarias e tabaco; um vinho estruturado com um
bom corpo, envolvente em boca, graças a uma
adstringência tânica aveludada.
Graduação Alcoólica: 14%
Serviço: 18°C

169,00
R$

ROMAGNOLI VILLO CABERNET SAUVIGNON

Tinto Seco
Área de produção: Emilia Romagna
Tipo de uva: 100% Cabernet Sauvignon
Notas de degustação: Cor vermelho rubi
intenso, firme, pleno, nutrido pela força dos
taninos e suavizado ao mesmo tempo pela fruta,
aroma requintado e equilibrado, a fusão entre a
fruta e a típica nota animal da vinha bordolesa.
Graduação Alcoólica: 14.5% vol.
Serviço: 18°C

189,00
R$

159 ,00
R$

ROMAGNOLI VIZZO ROSSO EMILIA
I.G.T.

Tinto Seco
Área de produção: Emilia Romagna
Tipo de uva: Barbera e Merlot
Notas de degustação: Estágio em barricas de
carvalho francês por cerca de 12 meses. De
um vermelho intenso, rico, frutado, com uma
fragrância agradavelmente picante. O buquê
é convidativo, frutos maduros e bem
elaborados. Bagas escuras, doçura sutil com
a presença de especiarias leves. Manifesta-se
na língua tons ricos de frutas cuja doçura
subjacente o torna suave e macio.
Graduação Alcoólica: 14.5% vol.
Serviço: 18° a 20°C.

229 ,00
R$

MANIERI BARBERA D'ASTI DOCG
SUPERIORE

Tinto Seco
Área de produção: Piemonte
Tipo de uva: 100% Barbera
Notas de degustação: Estágio em barricas de
carvalho francês por cerca de 18 meses. De cor
vermelho rubi intenso. Aroma de frutas vermelhas
maduras e especiarias doces, as nuances florais e
minerais complementam o delicioso bouquet. Na
boca é aveludado, encorpado em de boa estrutura.
Graduação Alcoólica: 13.5%
Serviço: 20°C

259,00
R$

PIETRASERENA CHIANTI COLLI SENESI
D.O.C.G.

Tinto Seco
Área de produção: Toscana
Tipo de uva: 90% Sangiovese, 10% Colorino e
Canaiolo
Notas de degustação: Cor vermelho rubi com
aroma de framboesa e mamola, sabor bem seco.
Graduação Alcoólica: 12%
Serviço: 18° a 20°C

209,00
R$
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AMARONE DELLA VALPOLICELLA
D.O.C.G CLÁSSICO GASO
Tinto Seco
Área de produção: Veneto
Tipo de uva: Corvina, Rondinella e Molinara
Notas de degustação: Uvas colhidas e
colocadas em esteiras para desidratar por cerca
de 3 meses, perdendo aproximadamente 30% de
seu volume inicial. Envelhecimento em grandes
barris de carvalho eslavo e tonéis de 20 e 50 hl
por cerca de 36 meses e posteriormente em
garrafa por de 12 meses. Cor vermelha granada
intensa. Perfume sublime, ligeiramente picante,
com notas de cereja e amêndoa, sabor quente,
cheio e aveludado com retrogosto amargo.
Graduação Alcoólica: 16%
Serviço: 18° a 20°C

R$ R$

MANIERI BAROLO D.O.C.G.

Tinto Seco
Área de produção: Piemonte
Tipo de uva: 100% Nebbiolo
Notas de degustação: Estágio em barricas de
carvalho francês por cerca de 24 meses e 12 meses
em garrafa. Coloração vermelho granada, é um tinto
vigoroso, cheio de vida e com boa evolução. Os
aromas são complexos e elegantes, variando de
frutas vermelhas maduras a especiarias com notas
tostadas. Tem sabor delicadamente tânico, pleno e
aveludado.
Graduação Alcoólica: 14%
Serviço: 20°

369,00
R$

PIETRASERENA CAULIO CHIANTI COLLI
SENESI D.O.C.G.

Tinto Seco
Área de produção: Toscana
Tipo de uva: 90% Sangiovese Grosso, 10%
Malvasia Nera e Syrah
Notas de degustação: Estágio de 12 meses em
barrica francesa e 6 meses na própria garrafa
antes da comercialização. Cor vermelho rubi
intenso com reflexos roxo violeta e íris, aroma
que lembra frutas vermelhas e baunilha. Um
vinho franco, saboroso, frutado e tânico na
medida certa.
Graduação Alcoólica: 14% vol.
Serviço: 18° a 20°C

399,00
R$

799,00
R$

COSTA DO POMBAL DOURO D.O.C.

Tinto Seco
Área de Produção: Douro
Tipo de Uva: Touriga Franca, Touriga
Nacional, Tinta Roriz e Tinta Barroca
Notas de Degustação: Aromas de frutas
vermelhas frescas com um leve toque de
tabaco. Em boca é muito equilibrado com
taninos final longo com boa persistência.
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 13 a 15ºC

84 ,00
R$

GUARDA RIOS I.G.P.

Tinto Seco
Área de Produção: Alentejo
Tipo de Uva: 40% Aragonês 30% Syrah 20%
Trincadeira e 10% Alicante Bouschet
Notas de Degustação: Estágio de 6 meses em
barricas de carvalho francês. Apresenta grande
intensidade aromática com fruta fresca como
ameixas e amoras. A elegância e frescor marcam
este vinho alentejano, de perfil elegante,
harmonioso e gastronómico.
Graduação Alcoólica: 13%
Serviço: 14 a 16°C

89,00
R$

1.269,00
R$

ROMAGNOLI MICHELANGELO DA
CARAVAGGIO ROSSO EMILIA IGT

Tinto Seco
Área de produção: Emilia Romagna
Tipo de uva: Croatina, Barbera e Merlot
Notas de degustação: Estágio em barricas de
carvalho francês por cerca de 12 meses. De cor
vermelha, rubi profunda, viva e brilhante, o aroma
tem a presença de frutas vermelhas e madeira
tostada, de onde sobressai um sabor seco e fresco.
Graduação Alcoólica: 14%
Serviço: 18° a 20°C
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89,00
R$

BRIDAO CLASSICO D.O.C

Tinto Seco
Área de Produção: Tejo
Tipo de Uva: Touriga Nacional, Castelão, Tinta
Roriz, Alicante Bouschet e Syrah
Notas de Degustação: Estágio por 3 meses em
barricas de carvalho francês. Aroma frutado e
presença de madeira. Equilibrado, final macio e
persistente, percebe-se a notas de madeira e
fruta vermelha
Graduação Alcoólica: 14%
Serviço: 14 a 16ºC

129 ,00
R$

MONTE DA CASTINHA 

Tinto Seco
Área de Produção: Dão
Tipo de Uva: Touriga Nacional, Jaen, Alfrocheiro
e Tinta Roriz
Notas de Degustação: No nariz apresenta
aromas complexos, com algumas notas de resina.
Em boca seus taninos são macios e redondo,
persistente e equilibrado.
Graduação Alcoólica: 12,5%
Serviço: 16 a 18ºC.
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y Garrafa de 375ml
 
Mancura Etnia Sauvignon Blanc R$ 49,00
Viña Mancura - Valle Central, Chile
 
Mancura Etnia Cabernet Sauvignon R$ 49,00
Viña Mancura - Valle Central, Chile
 
Família Bebber Almejo Merlot R$ 79,00
Serra Gaúcha, Brasil
 
Família Bebber Almejo Chardonnay R$ 79,00
Serra Gaúcha, Brasil
 
Garrafa de 187ml 
 
Mancura Etnia Sauvignon Blanc R$ 29,00
Viña Mancura - Valle Central, Chile
 
Mancura Etnia Cabernet Sauvignon R$ 29,00
Viña Mancura - Valle Central, Chile
 
Lidio Carraro Faces Chardonnay R$ 36,00
Encruzilhada do Sul e Serra do Sudeste, Brasil
 
Lidio Carraro Faces Merlot R$ 36,00
Encruzilhada do Sul e Serra do Sudeste, Brasil
 
Lidio Carraro Faces Rosé Pinot Noir R$ 36,00
Encruzilhada do Sul e Serra do Sudeste, Brasil
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